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1  竞赛标准
本技术文件根据茶艺师《国家职业技能标准》（2018年版）国家职业资格三级（高级工）的技能内容，借鉴省级一类竞赛相关项目的命题方法和考核内容，适当增加新工艺、新技术，并结合广元市茶艺行业实际情况制定。 
2  竞赛内容
本项目设两个技能操作竞赛模块：规定茶艺、自创茶艺。参赛以单人操作的方式进行。其中规定茶艺占操作成绩的 40%、自创茶艺占操作成绩的 60%。模块具体内容如下：
2.1
规定茶艺40%
2.1.1 模块竞赛时间：比赛操作时间为5--8分钟。
2.1.2 模块竞赛茶艺：本项目指定绿茶玻璃杯泡法、红茶盖碗泡法、乌龙茶紫砂壶双杯泡法 3 套基础茶艺。
2.1.3 模块要求：
2.1.3.1 从组委会提供的绿茶、红茶、乌龙茶三种茶样抽取一种进行冲泡。
2.1.3.2 绿茶规定茶艺竞技步骤：备具—端盘上场—布具—温杯—置茶—浸润泡—摇香—冲泡— 奉茶—收具—端盘退场；
2.1.3.3 红茶规定茶艺竞技步骤：备具—端盘上场—布具—温盖碗—置茶—冲泡—温盅及品茗杯—分茶—奉茶—收具—端盘退场；
2.1.3.4 乌龙茶规定茶艺竞技步骤：备具—端盘上场—布具—温壶—置茶—冲泡—温品茗杯及闻香杯—分茶—奉茶—收具—端盘退场。
2.1.3.5 参赛者抽签确定茶样后，提前 15 分钟时间熟悉茶样。赛前 5 分钟自行备具、备水（不计入比赛时间内），演示过程不需要解说。
2.2
自创茶艺60%
2.2.1 模块竞赛时间：比赛操作时间为6-10分钟。
2.2.2 模块竞赛茶艺：自创茶艺
2.2.3 模块要求：题材、所用茶叶种类不限，但必须含有茶叶。
3  竞赛场地与设施设备要求
3.1
竞赛场地
3.1.1 比赛场地环境照明、控温良好，能提供稳定的水、电，并备有供电应急设备和消防设备。
3.1.2 比赛分为规定茶艺、自创茶艺2个场地，场地内设有相对独立的茶艺台/凳，每个竞赛区标明场地名称与茶艺台编号。一个赛项比赛时，选手占用一个独立茶艺台作为比赛用台，其使用面积为3-5㎡。比赛场地内设有煮水用电插座，规定茶艺、自创茶艺比赛场地设有音响设备，供选手使用。
3.1.3 自创茶艺场地需要表演舞台。背景用LED尺寸为1920x1080。
3.2
设备及器具清单
3.2.1 规定茶艺使用设备及器具

指定茶艺竞技比赛中的茶样、茶具、水、音乐由组委会提供，服装由选手自备（浅色旗袍）。
3.2.2 自创茶艺使用设备及器具
自创茶艺竞技比赛由组委会提供茶艺桌、茶艺凳，也可以自备茶艺桌、茶艺凳 。          
3.2.2.1自创茶艺的服装、茶具、茶叶、水、背景音乐、视频、茶席设计所需用品等选手赛前自行准备。
3.2.2.2选手对参赛自创茶艺的主题创意加以说明。现场提交自创茶艺文案简介。说明稿须打印10份，在比赛检录时交给检录裁判。
3.3
设置准备区
3.3.1 设烧水的区域，供选手备水。
3.3.2 设器具回收清洁区域。
3.3.3 设选手的更衣、化妆区域。
3.3.4 设选手的抽签检录备具区域。
3.4
其他区域
3.4.1 每个赛场设置高清监控摄像头，对赛场进行不间断监控，全方位保证赛事的公平、公正、公开，为仲裁提供视频依据。
3.4.2 在指定场地，设观摩区、休息区、统计及监督室等区域。在竞赛不被干扰的前提下赛场全面开放，欢迎各界人员沿指定路线、在指定区域内到现场观赛。
4  竞赛方式与注意事项
4.1
本次茶艺竞赛为个人赛项目，竞赛分为规定茶艺、自创茶艺2部分。以展示规范的操作方式、艺术地表现茶的冲泡过程、强调技能的发挥、呈现茶的最佳品质为目的。参赛者若使用背景音乐，统一使用电子媒介播放，现场不设伴奏。要求个人在现场独立地完成包括演示、讲解等操作，不设副泡。
4.2
参赛选手凭参赛证进入赛场。报名者必须符合参赛资格，不得弄虚作假。在资格审查中一旦发现问题，将取消其报名资格；在竞赛过程中发现问题，将取消其竞赛资格；在竞赛后发现问题，将取消其竞赛成绩，收回获奖证书。
4.3
参赛选手应遵守竞赛规则，遵守赛场纪律，服从大赛组委会的指挥和安排，在规定区域内活动，不得擅自离开。在比赛过程中，参赛选手未经允许，不得进入比赛区域，不准操作设备。
4.4比赛选手爱护竞赛场地的设备和器材。不得将组委会提供的工具、材料等物品带出赛场。
4.5选手在比赛期间不得使用手机、照相机、录像机等设备。
4.6
报到当天，各领队和选手组织参观设备场地。全部比赛项目1天半完成。
5  竞赛评判标准
5.1
成绩评定方法
5.1.1 竞赛评分严格按照公平、公正、公开的原则。
5.1.2 竞赛总成绩由规定茶艺、自创茶艺2部分的加权成绩组成，合计 100分。计算方式：总分＝规定茶艺×40%+自创茶艺×60%。从高分到低分排名，在总成绩相同的情况下，以规定茶艺成绩较高者排名在前；在成绩依然相同的情况下，以自创茶艺中成绩较高者排名在前。
5.1.3参赛选手放弃任一个环节将不参与比赛总分排名统计。在竞赛过程中，参赛选手如有不服从裁判判决、扰乱赛场秩序、舞弊等不文明行为，由裁判长按照规定扣减相应分数，情节严重的取消竞赛资格，竞赛成绩记0分。
5.2
规定茶艺评定项目、分值及要求
5.2.1 成绩占比及考核内容
总分 100 分，占个人赛操作技能总分的 40%。重点考量参赛者的茶艺基本功，包括礼仪、仪表仪容、茶席布置、茶艺演示、茶汤质量等方面。
5.2.2 礼仪、仪表仪容（15 分）
礼仪规范、仪表自然端庄，发型服饰适当，泡茶与奉茶姿态自然优雅。
5.2.3 茶席布置（10 分）
选择器具合理，席面空间布置合理、美观，色彩协调，突出实用性，符合人体工学。
5.2.4 茶艺演示（50 分）
动作大气、自然、稳重，程序设计科学合理，全过程流畅。
5.2.5 茶汤质量（ 30分）
充分表达茶的色、香、味等特性，茶汤适量，温度适宜。
5.2.6 时间（5 分）
5--8分钟。
5.3
自创茶艺评定项目、分值及要求
5.3.1 成绩占比及考核内容
总分 100 分，占个人赛操作技能总分的 60%。自创茶艺项目从作品的原创性、礼仪、仪表仪容、茶艺演示、茶汤质量、文本及解说等方面，全面考量参赛者的茶艺技能。
5.3.2 创意（25 分）
立意新颖，要求原创。茶席设计有创意，形式新颖，意境高雅、深远、优美，与主题相符并突出主题。
5.3.3 礼仪、仪表仪容（5 分）
妆容、服饰与主题契合。站姿、坐姿、行姿端庄大方，礼仪规范。
5.3.4 茶艺演示（30 分）
编创科学合理，行茶动作自然，具有艺术美感。
5.3.5 茶汤质量（25 分）
充分表达茶的色、香、味等特性，茶汤适量，温度适宜。
5.3.6 文本及解说（10 分）
内容阐释突出主题，能引导和启发观众对茶艺的理解，给人以美的享受。文本富有创意，文字优美精炼，讲解清晰。
5.3.7 时间（5 分）
8--10 分钟。
6  申诉与仲裁
6.1
参赛选手对不符合比赛规定的操作器材，有失公正的评判、奖励，以及对工作人员的违规行为等，均可提出申诉。
6.2
参赛选手申诉均须通过本代表队领队，在本赛项结束后2小时内以书面形式向大赛组委会提出。大赛组委会将认真负责地受理选手申诉，并在3小时内将处理意见通知领队和当事人。
6.3
仲裁委员会的裁决为最终裁决，参赛选手不得因申诉或对处理意见不服而停止竞赛，否则按弃权处理。
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